
REGION 

Italien, Bolgheri 


DRUESORT 

Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah, Cabernet Franc og Petit Verdot. 


PRODUCENTEN 

Italienske Marchesi Antinori er 26 generationers vin historie i absolut 
verdensklasse. 630 år er næsten svært at forstå, når det handler om én 
og samme familie af vinproducenter. I dag er Marchesi Antinori 
medlem af Primum Familiae Vini- en sammenslutning af 12 af de mest 
prestigiøse, familieejede vinhuse i hele verden. Det bliver ikke meget 
større end det her. 


VIN ANALYSE 

Alkohol: 14% vol 
Gæring og maceration på drueskindene finder sted i temperatur- 
kontrollerede ståltanke i ca. 10-15 dage ved en temperatur på 28-30°C. 
Merlot- og Syrah-mosten holdes ved lavere temperaturer under 
gæringen for at bevare hver druesorts karakteristiske aromaer. Den 
malolaktiske gæring finder sted på barriques og i ståltanke. Herefter 
bliver Cabernet Sauvignon blandet med Merlot, Syrah og lidt Cabernet 
Franc samt Petit Verdot. Blandingen bliver hældt i barriques til modning 
før aftapning. 


SMAGS-/DUFTNOTER 

Intens rubinrød farve og med en tilsvarende er intens og lokkende 
aroma med noter af ribs, brombær, antydninger af vanilje og 
sødmefulde krydderier. Fremragende harmoni, hvor en frugtig finish 
dominerer og giver god vedholdenhed i et let drikkelig vin. 


GASTRONOMI & SERVERING 

En medium kraftig vin, der passer perfekt som ledsager til julemaden 
samt til kød med sauce, grillet kød, gryderetter, modne oste og 
generelt set tunge simreretter. Vinen kræver et godt modspil af 
smagsnoter. Serveres ved 15-17 °C 
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